Buffet |

Buffet Kiel ab 30 Personen Netto  Brutto Buffet Liibeck ab 20 Personen Netto Brutto
Pro Person €15,70 € 16,80 Pro Person  €14,77 €15,80
*HeilRe Braten: *HeiRe Braten:
Pragerschlnke.n, Kasseler im Blétterteig und
Spanferkelschinken und d Koni tenbrust
Kdnigsputenbrust und Konigsputenbrus
Im Rechaud angerichtet. im Rechaud angerichtet.
*Salate: *Salate:
Speckkartoffelsalat, WeilRkrautsalat, Coleslaw Krautsalat, Pellkartoffelsalat,
Coleslawsalat, Mediterraner Nudelsalat, Remoulade und Senf
Remoulade und Senf *Fingerfood:
*Fischplatte: . . .
. Spinattértchen mit Flusskrebs,
Réaucherlachs, Nordseekrabben & ]
Nordseekrabbensalat Raucherlachskonfekt,
Makrele natur, Pfeffermakrele, Spinatpastetchen mit Kabeljau und
echte Matjesfilets, Mediterrane Hahnchen Nuggets
Kieler Sprotten dazu Meerrettichsahne *Kasebrett:
*Kasebrett: mit nat. und intern. Késesorten
mit nat. und intern. Késesorten N
Dessert
*Dessert . ) " ’
Tiramisu u. Obstsalat Sevilla Rote Griitze mit Vanille Sose
*Butterteller *Butterteller
* Brotkorb *Brotkorb
mit Weizen- Zwiebelmeterbrot mit Weizen- Zwiebelmeterbrot
und Partysonne und Partysonne
Buffet Hamburg ab 40 Personen Netto Brutto Buffet Bremen: ab 30 Personen Netto Brutto
Pro Person €18,50 € 19,80 Pro Person €18,50 € 19,80
*\Vorspeise: * Vorspeise:
Tomaten- Mozzarella- Basil. Spief3chen Tomaten- Mozzarella- Basil. Spiel3chen
Parmaschinken mit Honigmelone Parmaschinken mit Honigmelone
*HeilRe Braten: * HeilRe Braten:
Jungschweinriicken, Kénigsputenbrust Kasseler im Blétterteig und
und Krauter Lammkeule Konigsputenbrust
im Rechaud angerichtet. im Rechaud angerichtet.
* 1 .
Beilagen: ) ) ) * Warme Beilagen:
Kartoffelgratin & Kaisergemise Kartoffelgratin und
(Brokkoli, Blumenkohl und Méhrchen) . .
Kaisergemuse
*Salate:
) * Salate:
WeiRkrautsalat, Pellkartoffelsalat,
. Coleslaw Krautsalat,
Mediterraner Nudelsalat, Pellkartoffelsalat
Remoulade und Senf € .a otteisalat,
. Mediterraner Nudelsalat,
*Fischplatte:
. Remoulade und Senf
Raucherlachs, Nordseekrabben, )
R ) *Fingerfood:
Geraucherte Forellenfilets i )
. . . Spinattértchen mit Flusskrebse,
Spinatpastetchen mit Kabeljau
. Raucherlachskonfekt,
Meerrettichsahne Spinatpastetch i+ Kabel q
inatpastetchen mit Kabeljau un
*Késebrett: pinatp J . .
. . N Réaucherlachsrouladen und Quiche mix
mit nat. und intern. Kasesorten
*
“Dessert Dessert . .
Tiramisu, Mousse au Chocolate Rote Griitze mit Vanille SoRe
Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce und Mousse au Chocolate
*Butterteller * Butterteller
*Rustikaler Brotkorb * Brotkorb
mit Weizen- Zwiebel- Roggenmeterbrot mit Weizenmeterbrot,
und kleinen Partybrétchen Zwiebelmeterbrot und Partysonne
Brutto Preise enthalten 7% MwSt.
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Buffet Il

Buffet Wismar ab 20 Personen Netto  Brutto Brunch Buffet ab 20 Personen Netto  Brutto
Pro Person € 11,96 €12,80 Pro Person € 18,50 € 19,80
*HeilRe Braten: *HeilRe Braten:
Krauterbraten und Kasseler im Bléatterteig im
und Pragerschinken Rechaud angerichtet
im Rechaud angerichtet. *Salate:
*Salate: Barbecuesalat, Coleslawsalat,
Krautsalat, Pellkartoffelsalat, Gefliigelsalat,
Barbecuesalat, Remoulade und Senf Nordseekrabbensalat,
*Kéasebrett: Remoulade und Senf
mit nat. und intern. K&sesorten *Fingerfood:
*Dessert Quiche mix,
Rote Griitze mit Vanille Sol3e Spinatpastetchen mit Kabeljau,
und Vanille Moussé Schinkenkonfekt und
*Butterteller Raucherlachsrouladen
* Brotkorb *Brunch Platte:
mit Weizen- Zwiebelmeterbrot Bornholmer Lachs, Schweinebraten,
und Partysonne gebr. Roastbeef, gek.Schinken,
Hanseaten-Buffet : Parmaschinken mit Honigmelone,
ab 40 Personen Netto Brutto geraucherten Kernrauch Schinken
Pro Person €22,90 € 24,50 Franzésischer Camembert Kése
* Vorspeise: *Dessert:
Tomaten- Mozzarella- Basil. Spiel3chen Rote Griitze mit Vanille SoRRe
Parmaschinken mit Honigmelone

Quarkspeise mit Mandarin
* Hardr;tb(;lle;?e: rah *Butterteller

Wildlachsfilet in einer Dillrahmsauce ) )

Gebr. Roastbeef und *Rustikaler Brotkorb:

Kasseler im Blatterteig mit Weizen- Zwiebel- Roggen
im Rechaud angerichtet. Meterbrot und Kkl. Partybrétchen
* Beilage: -
Reis,g Kartoffelgratin Bayrischer Abend Netto Brutto
Butter Leipziger Allerlei ab 10 Person/ Pro Person €9,91 € 10,60
* Fischplatte: Grillhaxen 1/2
Raucherlachs, Nordseekrabben, Bayrischer Leberkase
Ostseeaal, Spinatpastetchen Backschinken
mit Kabeljau und Meerrettichsahne : Kartoffelgratin
* Dessert Speckkartoffelsalat
Rote Griitze mit Vanille Sol3e Brotkorb
und Mousse au Chocolate Laugenbrezel
* Butterteller Griebenschmalztopfchen
* Brotkorb

Bayerisches Buffet:

ab 30 Personen Netto Brutto
Pro Person €13,83 € 14,80

mit Weizenmeterbrot,
Zwiebelmeterbrot und Partysonne

* Heil3e Braten:

Empfangs-Buffet ab 20 Personen Netto Brutto Hausg. Bayrischer Fleischkas
Pro Person €13,83 €14,80 gebr. Hahnchenschlegel
Gegrillte Schweinshaxen

*Fingerfood: (100 gr. pro Person)
Quiche mix
Schinken- u. Raucherlachskonfekt

* Salate:
bayerischer Kartoffelsalat,
Weillkrautsalat,
Spinatpastetchen mit Kabeljau, Radieschensalat, Remoulade,
Spinattdrtchen mit Flusskrebs mittelscharfer Senf
und Original Sul3en Senf

(Handimaier’s)
* Bayerisches Kasebuffet mit

Raucherlachsrouladen
Tomaten-Mozzarella SpieBchen

*Canapes: (3 Stiick pro Person) Trauben und Niissen garniert
Auf verschiedenen Brotsorten * Dessert
angerichtet gebuttert und garniert: frische bayerisch Creme mit

Beerenfriichten
frischer Obstsalat
* Butterteller

Bornholmer Lachs, Ostsee Aal,
Nordseekrabben, gerducherte Forelle,

Holsteiner Katenschinken, * Brotkorb
Parmaschinken mit Honigmelone, Brezel, Weizen- Zwiebel-
Roastbeef, Kasseler und Putenbrust Roggenmeterbrot

und kleinen Partybrétchen

Brutto Preise enthalten 7% MwSt.
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Menu / Taufe / Frihjahr / Abi Ball Buffet / Konfirmation

Frihjahrs Buffet 2010 :

Buffet Konfirmation / Taufe I::

Netto Brutto
ab 20 Personen Netto Brutto ab 20 Personen
Pro Person € 16,63 €17,80 Pro Person € 18,50 € 19,80
*\Vorspeise & Suppe: * Vorspeise:
Tomaten Mozzarella Platte Tomaten Mozzarella Basilikum SpieRichen
Crem_esuppe von Fruhlingslauch * Broccolisuppe
mit frischen Krautern * Rinderfil . in Sah
*Braten & warme Beilagen inder |.etsp|tzer.1 in Sahnesauce,
Lammkeule & Spanferkelkeule dazu Kaisergemuse
mit Estragon-Senf-Sol3e (Brokkoli, M6éhrchen, Blumenkohl),
Kaisergemiise und Reis und Kartoffelgratin
Bohn?fnllm_SQeckmantel * |talienische Salatplatte inkl. Dressing
. Kartg el Rosti * Rote Griitze mit Vanillesauce
Salat:
Mediterraner Nudelsalat N —
echsplatte: uffet Konfimmaton / Taufe Netto  Brutto
eraucherter Bornholmer Lachs
mit Sahnemeerrettich Pro Person € 16,64 € 17,80
*Dessert: * \orspeise:
Apfelstrudel mit Vanillesauce gemischte Antipasti
* Spargelcremesuppe
* Putenrahmgeschnetzeltes
Prinzessbohnen in Butter geschwenkt
5 und Reis
Abi Ball 12010 : * |talienische Salatplatte inkl. Dressing
ab 80 Personen Netto Brutto M Chocolat
Pro Person €11,80 € 12,62 ousse au thocolate
" Vorspeise: Buffet Konfirmation / Taufe Il
Gebratene Hihnchenschenkel uriet Kontirmation / Taure Netto Brutto
Partyfrikadellen ab 20 Personen
HahnChen .Nuggets Pro Person €17,57 €18,80
Kleine Schinkensterne )
* Braten: * Vorspeise:
Konigsputenbrust Parmaschinken mit Honigmelone
Burgunderschinken
* Beilagen * Championcremesuppe
Kartoffelgratin I .
Kaisergemiise * Zuricher Geschnetzeltes vom Bio-Kalb
WeiBkrautsalat mit Ziricher Rosti
Remoulade
Baguette Meterbrote * |talienische Salatplatte inkl. Dressing
* Dessert: * Dessert Tiramisu
Tiramisu
Mousse au Chocolate .
Meni Eg:t netto  brutto
ab 15 Personen
S Barbarie Entenbrust in Orangensauce mit
Abi Ball 12010 : Broccoli und Butterspatzle Pers. €13.83 €14,80
ab 80 Personen Netto Brutto
Pro P €11,80 € 12,62 . . .
* Vorspeise: rorerson Grine Bandnudeln mit Schinken Sahne- Pers. €6,36 €6,80
peise:
Gebratene Hiahnchenschenkel
Partyfrikadellen . .
Hahnchen Nuggets Grinkohl Kohlwurst, Kasseler, Rostkartof- Pers. €9,16 € 9,80
Quiche Mix
* Braten: ] ) ]
Kénigsputenbrust Putengeschnetzeltes mit Reis und fri- Pers. €916 €9,80
Burgunderschinken
* Beilagen
Kartoffelgratin Rinderfiletspitzen in Sahnesauce, Kaiser-
Kaisergemiise gemuse (Brokkoli, M6hrchen, Blumen- Pers. €14,77 €15.80
WeiBkrautsalat
Remoulade
Schweinefilet in Pfefferranm, Leipziger
B M b . . . .
* DZ‘E:::? eterorote Allerlei, Reis und Butterspatzle Pers. €11,50 €12,30
Tiramisu
Mousse au Chocolate Schweinshaxe Sauerkraut und Plrree Pers. €7,29 €7,80
Seelachsfilet mit Dillrahmsauce, Reis,
Kartoffel-Kroketten und Blattspinat Pers. €12,90 € 13,80
Brutto Preise enthalten 7 und 19% MwsSt.
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Winterliche Buffet und Menus

Weihnachtsbuffet Spezial Winter Buffet
ab 30 Personen Netto  Brutto ab 30 Personen Netto  Brutto
. Pro Person  €2037  €21,80 ProPerson € 1944 € 20,80
He.|B aus cJem Rechaudj . * Suppe:
Dithm. Gansekeule, Konigsputenbrust Haussemachte Brokkolicremesuppe
und Schwedischer Jungschweinriicken % g ] PP
* Beilagen: warm aus Rechaud:
Kartoffe.lgratin Apfel Rotkohl gebr. Barbarie Entenbrustfilet
und Cosnac H;ni sauce ’ gebr. Schweinefiletmedallions
% Salate: g g * Beilagen und Salate:
Frischer Salat mit Dressing, Kartoffelgratin,
Remoulade und Senf Rahmsauce und Apfelrotkohl
 Fingerfood: Remoulade u. Senf.
Quiche mix, Raucherlachskonfekt, {‘/’Ivea ?:j:;?:tr Nudelsalat
Spinatpastettchen mit Kabeljau, .
S * Fischplatte:
Medi. Hahnchen Nuggets R
* Kasebrett: Rau€herlachs,
mit nat. und intern. Kasesorten Gerauchertg Forellen.fllets
% Dessert Garnelen mit Cocktailsauce
Rote Griitze mit Vanille SoBBe P’.I.eerrettlchsahne
* Kasebrett:
und Mousse au Chocolate . . ..
% Butterteller mit nat. und intern. Kasesorten
* Dessert:
* Rustikaler Brotkorb Mousse Chocolate u. Tiramisu
mit Weizen Zwiebel Roggenmeterbrot :
und kleinen Partybrotchen * Butterteller
4 * Rustikaler Brotkorb
- - mit Weizen Zwiebel Roggenmeterbrot
Kleines Weihnachtsbuffet und kleinen Partybrdtchen
ab 20 Personen Netto Brutto
Pro Person €13,83 € 14,80
* HeiB aus dem Rechaud:
Barbarie Entenkeulen und : - .
Kasseler im Blitterteig Winter - Herbst Meniis Hinbeit netta, | brueto
* Beilagen: ab |5 Personen
Kartoffelgratin, Apfel Rotkohl,
i Barbarie Entenbrust in Orangensauce mit
und Cognac Honigsauce : | rang Pers. € 1383 € 14,80
* Salate: Broccoli und Butterspatzle
Frischer Salat mit Dressing,
Remoulade
* Dessert ) Barbarie Entenbrust mit KldBchen, Cognac b € 1383 €1480
R:;eMGrustszeeamltc\lfazllllitseose Honigsauce und Apfel Rotkohl ers. 13, 14,
u ou u Choco
Bayerisches Buffet Il Griinkohl Kohlwurst, Kasseler, Rostkartof-
ab 30 Personen Netto Brutto feln Pers. €916  €9,80
Pro Person €13,83 € 14,80
* HeiBe Braten:
Backschinken, Hausg. Bayrischer
Fleischkas, gebr. Hihnchenkeulen Rinderfiletspitzen in Sahnesauce, Kaiserge-
Gegrillte Schweinshaxen mise (Brokkoli, Mohrchen, Blumenkohl, Pers. € 14,77 € 15,80
* Beilagen: Reis und Kartoffelgratin
Kartoffelgratin & Sauerkraut
* Salate:
bayerischer Kartoffelsalat, L )
WeiBkrautsalat, Remoulade, Knusprige Gansekeule mit
mittelscharfer Senf und Apfelrotkohl, Salzkartoffeln und Pers. € 13,50 € 14,45
. . , C Honi
Original SiiBen Senf (HandImaier’s) oghac Monigsatice
* Bayerisches Kisebuffet: mit
Trauben und Niissen garniert
* .
Ii?r'ies.s::gtsayerisch Creme mit Schweinshaxe, Sauerkraut und Piiree Pers. €729 €17,80
Beerenfriichten, Apfelstrudel
* Butterteller
* Brotkorb Rehgulasch mit Pfifferlingen, Rosenkohl,
Brezel, Weizen- Zwiebel- Rotkohl, KléBe und Butterspitzle Pers. €17.57 €18,80
Roggenmeterbrot
Die brutto Preise enthalten 7% MwSt.
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